
TÀRTAR DE TONYINA, caviar i rovell d’ou a la soja

PLANXADET D’ALBERGÍNIA TRUFADA en coca de
pa de vidre, ceba caramelitzada i formatge

ESTRELLAT D’OUS i pernil ibèric

MOLLET DE COSTELLA fumada i formatge

STEAK TÀRTAR i ou ferrat

el rebost
RACIÓ DE FORMATGES amb “bastonets"

CABRA SEMICURAT llet pasteuritzada de cabra - ESP
MADURAT D’OVELLA llet crua d’ovella - ESP
LA PERAL llet pasteuritzada de vaca - ESP
TRENTINO DOLOMITES llet crua de vaca - ITA

PERNIL IBÈRIC tallat a mà

SOBRASSADA DE MALLORCA al tall, mel i pa
artesà

Assortiment d’OLIVES

OSTRA GILLARDEAU N.º2 al natural

ANXOVES del Cantàbric (5u)

SEITONS en vinagre (5u)

LA GILDA de Can Gallina (2u)

ENSALADILLA RUSSA i ventresca de tonyina

PER OBRIR BOCA
PATATES BRAVES i les seves dues salses

BUNYOLS DE BACALLÀ de la recepta de 
l’àvia (5u)

CALAMARS A L’ANDALUSA i maionesa cítrica

MUSCLOS AL VAPOR amb aroma d’estragó
i anís estrellat

BURRATA, tomàquet confitat i ruca

SEGUIM PICANT

els nostres plats
CANELÓ DE POLLASTRE DE PAGÈS, suc del
seu rostit i bolets

PORK RIBS lacades en la nostra salsa barbacoa
i parmentier de patata

ARRÒS DE LLAMÀNTOL (sec o caldós)

ENTRECOT de 350gr. amb os

TOTHOM COMENTA

QUE NO HI FALTI PA
PA DE COCA amb tomàquet

PA DE CEREALS

PA SENSE GLUTEN

Preus amb IVA inclòs
Disposem de carta d’al·lergògens
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CROQUETA DE POLLASTRE de pagès (1u) 2,75€
CRUIXENT DE PEUS DE PORC AMB TÀRTAR DE
GAMBA, maionesa de kimchi i ous de salmó (2u)

11€

ALETES DE POLLASTRE SENSE FEINA (6u)
lacades en salsa teriyaki, cacuets i coco 

12€

POP GALLEG, cansalada ibèrica i parmentier
d’ají groc

17€

ENTRANYA DE VEDELLA al ximixurri 18€

4€
3,5€

4€

FIDEUÀ de gamba i allioli negat (per compartir) 17€
NOVETAT

de marisc (només els dijous) 16€

TEMPORADA

D’ESTIU
12,5€CROQUETES DE GAMBA (4u.)

TOMÀQUETS DEL VALLÈS,
Figueres al cop de puny i olives negres,
amanits amb vinagreta de piparra
fresca

13€

SALMOREJO 10€

HUMMUS DE MONGETA RÈNEGA NEGRA, 12€

24€LOBSTER ROLL

11€SEITONS

GAMBES A L’AJILLO,
i patates del xurrero

16€

20€SECRET IBÈRIC

pico de gallo i cruixent de plàtan

en textures

a la malaguenya

al grill, salsa de cervesa

PAELLA
i amanida de prunes, sisho, menta i bimi

ceba de

ous estrellats
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